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NO. DOKUilEI{ PK(O).DVS.PV.06

PROSEDUR PENYETBEUHAN TERNAKAN RUMINAN

NO. KELUARAI'I 01 I NO. PIT{DAAN 00

I.O OB'EKTIF

Proaedur ini menyediakan garis panduan pengendalian bagi penyembelihan temakan
ruminan untuk menghasilkan daging yEng beFih, selamat dan hahl serta rnematuhi
kehendak JPVS.

2.0 sKoP
Prosedur ini digunapakai oleh anggota Jabatan Perkhidm€tan Veterinar Sabah bagii

2.1) Mengendalikan pro6e3 penyembelihan temakan rumimn

3,0 RI'JUKAN

3.1 MK.DVS,O1 IT|ANUAL KUALITI DVS MS ISO 9d)1:2015
Klausa 6.1 Penyediaan Pelan Risiko
Khusa 7.1.3 Infiasfuktur
Klausa 7-1.4 Pemekitaran Prces-Pros€s Operasi
Khusa 8.5.1 lGwalan Penyampaian Perkhidmatan
Klausa 8.5.4 Perneliharaan Produk
Klausa 8.7 lGnalan Penghasihn Output Perthidmatan Yang

Tidak Memenuhi Spesififtasi
Klausa 10 Penanbahbaikan

3.2 Meat lnspection Rukes 2003 & Slaughter House Rules 2003
3.3 MS 1514: 2009 (GMP)
3.4 MS 1480:2007 (HACCP)
3.5 MS 1500:2009 (Halal)
3.6 Manual QAP
3.7 Fail Meja
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NO.DOTruTEN PK(O).DVS.PV.06

PROSEDUR PENYEMBELIHAN TERNAKAN RUMINAN

NO. KELUARAN 01 tNo.PrilDAANt 00

'1.0 DEFlNlsl

1.1 Dokumen Pengesahen Temakan.
Bukti yang menunjuldcn hak milk temakan sepeili Surat jualbeli,resil
pembelian, surat dari JPVS.

1.2 Pemerlksaan Anb-fl ortem
Perneriksaan menyeluruh k€ atas temakan sebelum dlgernbelih sama ada boleh
di sembelih atau tidak mengikut Piailaian Meat Inspeclion Rubs 2003.

4.3 Penlagaan temakan
Adalah untuk memastikan kebajikan temakan dijaga dengan baik sepeni
memberi tempat yang selesa, b€rsih, di beri makanan dan minuman. Ini sekira
temakan di simpan dalam kandang lebih 24 jam sebelum penyembelihan.

1t Penye0lbollhan Halal
Penyembelihan mengikut standard MS 15(X): 2(X)9 (Halal) dimam setap
p€nyqnbalihan mestilah metnufuskan saluran makanan (Esophagus) salunan
pemdasan ( Trakea ) dan putus kedu+dua saluran darah (Cardid artedes atau
Jugubr vein).

4.5 Pemcrlksaan Post-torbm
Pemeriksaan Ofal dan karkas s€l€pas penyembelihan.

4.6 OfNl
Semua organ dalaman seperti hati, jantung, paru-paru, ginial dan lirnfa haiwan
temakan.

L7

tl.8

tt.9

/Ll0

4,11

1.12

Kad(as
Ha van temakan yang telah disernbelih dan dipisahk€n dad ke@, kulit dan

Cndle
Tempat meletakkan temakan lrang telah disembelih untuk pro€es nyahkulit.

HotCarcass
Hot Carcass adalah ka*as yang tidak dimasukan dalam chill€r atau teezer.

Evacera!l
Pro6es mengeluad€n semua ofgan dabman temakan yang sudah di sembdih.
cth. Perut, Jantung paru-paru,Hati ,Ginjal dll.

lfodus Lfmfa ( LWp Nodel
Berfungsi sebagai penapis mikroorganisma yang terdapat didalam badan yang
menyerupai plasma darah dan mengandungi sel darah putih,tetapi tidak
mengandungi sel darah merah contohnya sub-madlbular, Retrcphatyng€al,
Paroftl dan lain-lain.

Sampe!
Organ atau ka.kas yang hendak diuji di makmal.
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NO.IGLUARAII 01 | NO. Ptt{DAAil | 00

5.0 SINGKATAN

JPVS
PJFVS
KBSU
VO
RO
VA
PB
PO
QAP
soP
ssoP

Jabatan Perkhitlmatan Vebdn* Sabah .

Pengarah Jab€tan Pqthidm&n Veterinar Sabah
Ketua Bahagian/SdGyen/unit
Veterinary Offcer
Research Officer
Veterinary lss;611
Pegmai Berhgas
Pembantu Op€r6i
Quality Assurance Program
Standard Operational Procedure
Standard Sanitasi Operation Procedure
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PENGURUSAI{ RISIKO

6.1 Risiko kecederaan yang disebablGn oleh Bandsaw
6.2 Keroeakan knocking box menyebabkan operasi penyembelihan tidak dapat dijalankan
6.3 Bekalan air yang tidak konsisten/putus b€kalan
6.4 Bekalan elelrik terputus
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7.0 TAI{GGUNGJAWAB DAT{ TII{DAI(AN

TAilGGUNGJAWAB NO TINDAKAN
A PENGENDALIAN PENYETBELIHAN TERNAKAN

RUTINAI{

KBSU'VA'PO'PSH 1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

Tedma t€makan beFama dokumen seperti surat jual beli
bmakan, resit pembelhn dan surat JPVS dll berkaitan.

Semak dan periksa dokumen.

Lengkapkan Borang Penerimaan (stock rc@iva| (Lampiran
1).

illasukkan temakan ke dalam kandang.

l-akukan pemeriksaan Ante Morbm

Rujuk:
MEAT INSPECTION RULES 2(x)3
ANTE-MORTEM CERTIFICATE [Paragraph 6(1) ,sec'tbn C,
Pa.t 1 , Third Schedulel (Lampiran 2a)

fsi borang pemeriksaan temakan yang di syaki (Examination
ofsuspect llesfock) Jika perlu (Lampiran 2b)

MEAT INSPECTION RULES 2OO3
EXAMINATION OF SUSPECT LIVEST@K CERTIFICATE
lParagraph 6(2),sec{ion C, Part 1, Thitd Schedulel (Lamfiran
2b)

Laksanakan penyembelihan.
Rujuk: Manual QAP

Laksanakan pemeriksaan kepab.
-Perksa abnorinalfi pada Limfa (LyW Node Fepedi suD-
maxiltary, Rebopharyngeal dan parct/d'
-Periksa 6yst pada otot rnassefer.

Laksanakan pemedksaan Post-MorGm Karkas.
-Asingkan organ dalaman dan buat
Pemedksaan seperli :-

a) Melihat wama, saiz nomal atau tklak
b) Hidu/bau sama ada bau normal atau tidak.
c) Senfuh/ramas, keseluruhan org€n unfuk tnemastikan

keadaan fzikal normal atau tidak. ( Lampiran 3)

l{ota:
Keputusan: Jika terdapat Abnormaliti setempat (localize)
akan di potong yang lidak normal sahaja. Kalau Abnomalif
kGeluruhan organ akan di musnahkan dan isi borang
(Certificate of Dispcal) (Lampiran 4) .Sampel aken di hantar
ke-MDV.
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PROSEDUR PENYETIBELIHAN TERNAKAN RUMINAN

rO. KELUARAN 0t I No. PtlitDAAt{ 00

10. Periksa karkas dari atas hingga ke bau,ah dengan ialiti dan

11.

pastikan ka*as normal serta selamat untuk di makan.
Pastikan karkas tidak mengandungi sebarang kekobran
Fizikal.

Karkas boleh di ambil terus atau masukkan kedalam cftiller
untuk tempoh tidak lebih 4 hari ( jika ada permintaan pemilik).

Simpan Karkas dalam bilik penyimpanan Kark6 (Chilling)
Lakukan pemantauan suhu bilik Penyimpanan Karkas dan
rekod. (Jika ada karkas) (Lampiran 6)

Dapatkan bayaran pemeriksaan Veterinar. Resit pembayaran
pe.lu dikeluarftan setiap kali pembayaran dibuat.

Keluarkan Sijil Pemeriksaan Vetednar (Lampiran 5) dan

12.

13.

14.
serah karkas

I TARIKH KUAT KUASA: 0l LlAC 2018 I IUKASURAT:
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CARTAALIRAN

VM(U

PAR/VA

VA/KU

PAR/PRA

PAR/PRA/VA

PAR/PRA/VA

PAR/PRA/VA

PAFUPRA/VA

PAR/FRA/VA

VA/KU
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PROSEDUR PENYEMBELIHAN TERNAKAN RUMINAN

NO. KELUARAN 0'r I l{o. PD|DAAi{ 00

Ya Tidak

Bersihkan Makmal/Musnahkan

Bilik ofd

PAR/PRA/VA

PAR/PRAA/A

PAR/PRA/VA

PAR/PRA/VA

PAR/PRAA/A

PAR/PRA/VA

PARYPRA

PAR/PRA/VA

PAR/PRAA/A

VA/KU

PAR/PRA/VA

PAR/PRA/VA

TARIKH KUAT KUASA: 01 UAC 20{8
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9.0. REKOD KUALITI

tO.O LATf,PIRAN

Bll llama Rekod Lokasi Tempoh
PenvlmDanan

I Stod( Receival

Pejabat SMTC $7 Tahun

2 Ante-Mortem Ins@bn
Cedificate

3 Ante-Mortem Inspeciion (
Susp€cted)

4 Senarai Se,nak Pemoriksaan
Post-lrtlortem

5 Certificate Of Dbposal
6 Siiil Pernerksaan Daging
7 Penqhantar Sampel
8 Carcass Temperafure

(Chillino)
I Borang penghantaran sampel

Bll Perl(ara LamDlran lndex
1 S@(Rm€,ival Lamoiran I PK(O).DVS-PV-06(Ll)
2 Anb-.Mortsn lnsoec{ion Certiftcate Lamoiran 2a PK(O).DVS.PV.06(L2a)
3 Ante-Mortem Inspec{ion ( Suspec{ed) Lampiran 2b PK(O).DVS.PV.(bG2b)
4 Senarai Semak Pemeriksaan Poel-

Mortem
Lampiran 3 PK(O).DVS.PV.06(13)

5 Certificate Of Dbpoeal LamDiran 4 PK(O).DVS.ry.O6G4)
6 Siiil Pemeriksaan Daoino tampiran 5 PK(O).DVS.PV.06(15)
7 Carcass Temperaturc

(Chillino)
Lampiran 6 PK(O).DVS.PV.06(16)

f KUASA :01 tAC 2018 T:9/
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Lampiran 1

PK(O).DVS. PV.06( L1)

STOKRECEIVAL

I)ate Receival :

Stock Movement Permit :

Identification Marlc Ie Brand :

Number Of Stock :

Type Of Stock (cattle/Buffalo/D€€r/ostrich) :

Sex: Male(m), Female (f) :

Yard Number:

Receival Verified By :By:
( )(





Lampiran 2a
PK(O).DVS.PV.06( L2a)

Form I

Datc...

MEAT INSPECTION RULES 2OO3

ANTE.MORTEM INSPECTION CERTIFICATE
I Prr4rrph 6(l), Section C, Part I, Third Sch€dulel

1. Slauhgterhous€:

2. Descriptionoflivcstock:

Specics:........... .. . .

3. InspectionFindings:

(a) Numb€r of livestock inspected:

(b) Number of livestock passed as fit for slaughter:

(c) Numb€r of livestock frermitted for slaughter but under clos€ supervision:

(d) Number of livestock to be slaughlered as emergency cases:

(e) Numb€r oflivestock condemned al ante-mortem insDection:

Signature .............

Name of Inspector :.

( Department of Veterinary Services and Animal Industry





Lamoiran 2b
PK(O).DVS.PV.06( L2b)

Form 2
MEAT INSPECTION RULES 2OO3

ANTE.MORTEM INSPECTION
(EXAMINATION OF SUSPECT LTVESTOCK) CERTIFTCATE

lPrragraph 6(2), Section C, Prrt I, Third Schedule I

4. Name of Slauhgterhouse:

2. D€scription of livesto€k ;

Species:.......,...,....,.........,...Breed.......................,Co|our..,.....................

Sex:..................Age...............Identificalion Mark(s).....

3. Clinical Findings..............

Body Temperature:..

Diagnosis.. . ... ... ....

4. Judgement:

*1. Permitted for slaughter under close suf,ervision.

*2. withheld From slaughter.

+3. Condemned as unfit for human consumption at ante-mortem inspection

Signature .............

Name oflnspector:.

( Department of V€terinary Services and Animal Industry )





Lampiran 3
PK(O).DVS.PV.06( L3)

SENARAI SEMAK PEMERIKSAAN POST.]IIORTEM
(Diisi padr hari penyembcliban sahrjr)

TARIKH

Retopharyngeal,
Parotid

n"s*,iiteiuuute l

ID/TAG NUMBER ;

JENIS fiRNAKAN :

T(l]PALA- --i i
sub-maxillary,

Retropharyngeal,

IiEMERTKsAAN I rIDAK NoRMAil cArArAN ]

NORMAL

KARKAS
- t-'
KEPALA

( Bovin sahaja)

HATI I-flAl r L

IJANTUNG
BUAIIPINGGANG

-l

'PEPARU

Tandatangao

'PEPARU , i l: .-
LIMPA

"Organ yang dimusnahkan direkod pada CERTIFICATE OF DISPOSAL-
+Jika tiada pemusnahan organ/daging ia selamat dimakan.

Nama Pemeriksa Veterinar: Disahkan Oleh :

Tandatangan :
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PK(O).DVS.PV.06( L4)

Form 6

( Signature of Owner / Agent ) ( Narne /Signature/Official Stamp )

D. DIRECTOR OF VETERINARY SERVICES AND ANIMALS INDUSTRY

| . Approval is hereby GRANTED / NOT GRANTED* to dispose the carcase /
Meat /offal by:

2. Remarks:

( Name /Signature/ Ofrcial Stamp)

+ Delete if Not applicable.

( Date )





Lampiran 5
PK(O).DVS.PV.06( L5)

N" 000000

JABATAN PERKHIDMATAN HAIWAN HAIWAN DAN
PERUSAHAAN TERNAK

(KESIHATAN AWAM VETERINAR & PENGUATKUASAAN)
Teleks ; MINAFMA 80235

Faks ; 242494, Tclcfotr : 08&752349

SIJIL PEMERIKSAAA{ DAGING
MEAT INSPECTION RULES 2OO3

IRULE6:PARTI,II&ml

Adalah disahkan bahawa ternakan. kerbau / Lembr.r/ kambing/
Lain-1ain......... .(nyatakan)sebanyak,
.. . ... .. . .... . ..... . .ekor milik........... .....................(nama),
No.: I.C/KPT: ......telah disembelih
di S"U"t Mest Technolos/ Ccntre (SMTC), Kltrrrut, papar.

Daging dan ofal temakan tersebut telah diperiksa oleh inspector
Veterinar, Jabatan Perkhidmatan Haiwan dan Perusahaan Temak,
Sabah.

Dengan ini disahkan ia Selamat Untuk Makanan Pengguna.

Disahkan oleh ;

Inspehor Veterinar

Nama:
Jawatan:

Salinan Asal : Pemilik / Butcher
Salinan Kedua : SMTC
Salinan Ketiga : Buku

P.K.4825 (L) - 2009

Cop Rasmi SMTC

Tarikh:





Lampiran 6
PK(O).DVS.PV.06( L6)

CARCASS TETPERATURE ( CHILLER/BLAST FREUER

No,Carcass Date TemD Readlno Remark sign

Check By : Approved By




