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 1.0 PENDAHULUAN 3.0 BAHAGIAN BELAKANG 
(HINDQUARTER). PELBAGAI POTONGAN  

Potongan daging mempunyai 15 potongan utama 
dan setiap potongan utama mempunyai beberapa 
pecahan potongan yang kecil dan juga 
mempunyai nama potongan yang tersendiri. 
Penamaan bahagian daging ini dibuat 
berpandukan pada nama komersial yang di- 
keluarkan oleh Australia Meat Cuts dan telah 
diterima pakai oleh kebanyakkan negara-negara 
maju. Satu karkas akan dibelah kepada 2 bahagian 
iaitu bahagian depan karkas (Forequarter) dan 
bahagian belakang (hindquarter) pada tulang 
rusuk yang pertama, kedua, ketiga atau keempat 
bergantung kepada permintaan atas daging yang 
akan dikeluarkan kelak. 

 
DAGING UTAMA 1. Shin/Shank 

2. Silver Side (Shin/Shank,Eye Round,Outside 
Flat) (PRIMAL CUT) 

 3. Inside/Top Side 
 4. Thick Flank (Knuckle, Skirts). 
 5. Tenderloin 

6. Striploin.  
7. Full Rump (Trimmings, Sirloin Butt)  
8. Thin Flank.  
  
4.0 MANAFAAT  
Teknik pemotongan daging ini akan memberi 
pendapatan tambahan dari penjualan daging oleh 
pengusaha kerana setiap potongan daging 
mempunyai harga yang berbeza mengikut 
potongan. Berbanding kaedah yang biasa di 
amalkan pengusaha daging pada masa ini di mana 
daging tidak dipotong mengikut bahagian yang 
sepatutnya dan harga setiap potongan adalah 
sama.  

 
   2.0 BAHAGIAN DEPAN (FOREQUARTER). 
  
 1. Shin/Shank 
 2. Brisket 
 3. Rib Set (Cube Roll, Rib Ends). 
 4. Square set chuck (Chuck Roll, Rib Ends). 
 5. Blade/Clod.  
 6. Chuck Tender Oleh itu Jabatan Perkhidmatan Haiwan melalui 

Sabah Meat Tecnology Centre mempelopori 
kaedah pemotongan daging komersial yang juga 
diamalkan oleh negara-negara maju khususnya 
negara yang mengeksport daging seperti 
Australia, New Zealand dan Amerika Syarikat 
dengan harapan dapat membantu pengusaha untuk 
meningkatkan pendapatan mereka dan mendidik 
masyarakat mengenai asas sains daging. 

 7. Neck.  
  
  

  
JABATAN PERKHIDMATAN HAIWAN   DAN PERUSAHAAN TERNAK  SABAH 

 Tel: 088-287400; Fax: 088-238418 
Laman Web: http://www.sabah.gov.my/hwan   
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